
פוקאצ’ה 38 
מוגש עם שלושה סוגי מטבלים

צלחת גבינות 94 
גבינות הבית, ריבת הבית, פרי עונתי ולחם מחמצת

ארנצ’יני 52
שלושה כדורי ריזוטו פריכים על קרם שרי וגילופי מנצ’גו 

צלחת חריפים 23 
פלפל ירוק חריף מוחמץ, צ’ילי אדום שרוף, טחינה וזיתים מתובלים 

קרפצ’יו בקר 69
שמן זית, פלפל חריף מוחמץ, פרמזן, ארוגולה ובלסמי מצומצם 

חציל שרוף 49
טחינה, פלפל חריף וסומק לצד סלטון ארוגולה ובצל סגול 

כרוב בציר וחמאה 46 
כרוב בבישול ארוך, זרעי עגבנייה וטימין 

צ’יפס מתובל 42 
תבלין הבית ופרמז’ן

פולנטה 58
קרם תירס, פטריות צרובות, שמן כמהין ופרמז'ן 

סלט ירוק מושלם 69 
קיסר, לליק, פקאן סיני, פרי העונה, ויניגרט הדרים וגבינת בושה מקורמלת

סלט קיסר 61
לבבות קיסר, בצל סגול, קרוטונים, רוטב קיסר ופרמז’ן | תוספת עוף: 12 

סלט ארטישוק 69 
מיקס חסות, ארטישוק, בצל סגול, שרי תמר, פטרוזיליה, שקדים מקורמלים, גבינת פטה ובלסמי 

פיצה מרגריטה 61 
רוטב עגבניות, מוצרלה מגורדת | תוספות- שאל את המלצר 

 
סמאש בורגר 79 

זוג קציצות בקר, צ’דר, לאליק, בצל סגול, חמוצים ואיולי פלפלים, מוגש עם צ’יפס מתובל 

טורטליני גבינות 69 
ברוטב קאצ'ו א פפה עם תרד וגילופי פיקורינו

ניוקי של ההומיס 74 
ניוקי עבודת יד, שמנת, פטריות, ערמונים, חמאת כמהין ופרמז’ן 

אנא ידעו אותנו על כל אלרגיה או רגישות למזון | ניתן לבצע התאמות ללא גלוטן לחלק מהמנות



הומיז הוא המקום שמתחיל בקפה וממשיך ליין. בבוקר זה רגע לעצור, בערב זה כבר משהו אחר - צבעים עמוקים יותר, 
טעמים מדויקים, ואווירה שנשארים בשבילה עוד קצת. בין לבין, זה פשוט מקום להרגיש בו בבית.


